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L’HISTOIRE
CAP D’ONA
La Brasserie CAP D’ONA a été créée en 1998 par Gregor Engler, Maître Distillateur passionné, pionnier 
des brasseurs artisanaux Français.

Grâce à son savoir-faire, son originalité, son identité et son exigence, Cap d’Ona a pris une place 
incontournable sur la scène mondiale de la bière.

Favorisant la qualité à la quantité, cette brasserie ultra novatrice et créatrice a été élue MEILLEURE 
BIÈRE DU MONDE dans de multiples catégories et plus de 50 fois Médaillée d’OR dans les concours 
brassicoles nationaux et internationaux les plus prestigieux ces quatre dernières années.

La brasserie Cap d’Ona s’engage jour après jour pour ses valeurs écologiques (elle travaille sur le 
recyclage de l’eau, du verre, pour l’économie circulaire, favorisant le km0...) et a pour objectif ferme 
d’atteindre la neutralité carbone à court terme.

GREGOR ENGLER  MAÎTRE BRASSEUR
Issu d’une famille de brasseur et ingénieurs en Lorraine, il grandit ente mer et montagne 
sur un voilier faisant le tour du monde puis dans le sud de la France. Il décide à l’âge 
de 23 ans de faire renaître le savoir faire familial dans cette région sud, sa source 
d’inspiration.

Il défend dès le départ sa passion de la terre en produisant des bières avant-gardiste et mettant en 
lumière le territoire. Son nom CAP D’ONA - nom d’un Cap sur la côte française du village de Banyuls sur 
mer où il habite, signifiant «le sommet de la vague» - souligne son engagement pour l’excellence et son 
ambition de faire de la bière Française une des plus belles bière du monde. 

Depuis, il n’a eu de cesse de réaliser ses rêves en nous offrant des créations «Haute Couture», racontant 
avec poésie, innovation et engagement les richesses de notre terre, ce qui lui a valu de surnom « d’orfèvre 
de la bière ». 

Gregor Engler élu Premier Brasseur au monde, classement des World Beer Challenge 2021, 2022, 2023.











ÉLUE MEILLEURE BIÈRE DU MONDE*
BRASSERIE - DISTILLERIE CAP D’ONA - 16 ROUTE DE SAINT JEAN - 66400 CÉRET

+33 (0)4 68 95 79 09, TAPEZ 2 - admincapdona@wanadoo.fr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE BLANCHE
BIO AGRUMES

Ingrédients :
Eau, malt d’orge*, malt de blé*, 10% de jus 
d’agrumes Bio (Mandarine, orange sanguine, 
pamplemousse, zeste de citron, écorce 
d’orange), houblons, levures.
*contient gluten

75cl

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

25cl

Série éphémère de saison, 
sur pré-réservation.
Sortie Mi Novembre

Bière Blanche bio aux agrumes, mandarines, 
oranges sanguines, pamplemousses roses, 
écorces d’agrumes, zest de citron. Elle 
développe en bouche un fruité explosif intense 
avec une finale délicieusement acidulée. Aucun 
arôme ni sucre ajouté.
Bières de plaisir d’une noblesse rare. 
Produites en série limitée, les Bières CAP 
D’ONA Signature  mettent en lumière notre 
beau terroir et ses trésors. Toutes nos bières 
aux fruits sont élaborées à partir d’un kilo de 
fruits bio locaux de saison pour un litre de 
bière brassée. 100% naturelles, et bio.

TENEUR EN ALCOOL

4% vol.

AMERTUME IBU

10

CORPS

Léger Rond

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Magnifique avec un ceviche, viande blanche, 
desserts chocolatés. Accompagne les 
plats de fête à base de produits de la mer.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE BLONDE TRIPLE
BIO FINEMENT BOISÉE

Ingrédients :
Eau, malts d’orge*, malt de blé*, épices*, 
houblons*, levures
*contient gluten

75cl

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

25cl

Série éphémère de saison, 
sur pré-réservation.
Sortie Mi Novembre

Bière Blonde bio triple finement boisée, 
élaborée dans la pure tradition des bières type 
belge. Elle est vieillie en barriques de Whisky 
Cap d’Ona.
Elle est chaleureuse, généreuse et divinement 
longue en bouche sur la barrique. Produites en 
série limitée, les Bières CAP D’ONA Signature  
mettent en lumière notre beau terroir et ses 
trésors. Bière de plaisir d’une noblesse rare. 
100% naturelle et bio.

TENEUR EN ALCOOL

8.5% vol.

AMERTUME IBU

15

CORPS

Rond

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Accompagne les volailles farcies et plats 
typique français. Aux repas de fête, elle 
agit comme un exhausteur des saveurs.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE ROUSSE
BIO MARRONS

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

Série éphémère de saison, 
sur pré-réservation.
Sortie Mi Novembre

Ingrédients :
Eau, malt d’orge dégluténisé, marrons entiers, 
crème de marron, liqueur de châtaigne, 
houblons, levures
*sans gluten

Bière Rousse bio sans gluten aux marrons. Le 
travail sur le marron à chacune des étapes de 
production en fait une véritable bière d’Orfèvre. 
Délicieusement ronde et gourmande. Le marron 
glacé « naturel », explose en bouche avec une 
délicatesse et justesse rare. Produites en 
série limitée, les Bières CAP D’ONA Signature  
mettent en lumière notre beau terroir et ses 
trésors. Bière de plaisir d’une noblesse rare. 
100% naturelle et bio.

75cl 25cl

TENEUR EN ALCOOL

6.5% vol.

AMERTUME IBU

10

CORPS

Rond Sucré

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Sublime avec un foie gras toasté ou poêlé, 
feuilletés, et desserts chocolatés. Aux 
repas de fête, accompagnera le menu des 
entrées aux bûches.

25
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE BLONDE
BIO MUSCAT

75cl

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

25cl

Série éphémère de saison, 
sur pré-réservation.
Sortie Début Septembre

Ingrédients :
Eau, Malt d’orge dégluténisé, 7% vin de Muscat 
(VDN/AOC) à 15.5% v/v, 3% moût de muscat,  
Houblons, Levures.
*sans gluten

Bière Blonde bio sans gluten au Muscat de 
Rivesaltes et au moût de raisin, brassée 
au moment des vendanges pour exhaler au 
maximum son parfum unique.
Ultra digeste, gourmande, légère, florale et 
fruitée typée litchi et raisin blanc. Produites en 
série limitée, les Bières CAP D’ONA Signature  
mettent en lumière notre beau terroir et ses 
trésors. Bière de plaisir d’une noblesse rare. 
100% naturelle et bio.

TENEUR EN ALCOOL

5.5% vol.

AMERTUME IBU

10

CORPS

Léger Sucré

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Accompagne magnifiquement les 
fromagess, camembert coulant ou chèvre 
fondant ainsi que des gourmandises 
sucrées.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE BLONDE
BIO GINGEMBRE

Ingrédients :
Eau, malts d’orge*, malt de blé*, gingembre 
frais, miel*, houblons*, levures.
*contient gluten

75cl

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

25cl

Série éphémère de saison, 
sur pré-réservation.
Sortie Fin Septembre

Bière blonde bio triple, au gingembre frais, 
refermentée au miel. Ronde, florale, gourmande 
et épicée, elle comblera les amateurs de 
gingembre et de bières de caractère type 
Belge. Produites en série limitée, les Bières 
CAP D’ONA Signature  mettent en lumière 
notre beau terroir et ses trésors. Bière de 
plaisir d’une noblesse rare. 100% naturelle et 
bio.

TENEUR EN ALCOOL

7% vol.

AMERTUME IBU

10

CORPS

Léger Sucré

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Accompagne magnifiquement les 
fromages, camemebert coulant ou chèvre 
fondant ainsi que des gourmandises 
sucrées.

15
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

BIÈRE BLONDE
BIO SANS ALCOOL
Bière Blonde sans alcool bio sans gluten.
Bière ultra digeste et très rafraîchissante, 
gorgée de céréales, aux notes finales finement 
yuzu.

Bière sans alcool artisanale, 100% naturelle.

Ingrédients :
Eau, malt d’orge*, houblons*, levures, yuzu.
sans gluten

NOUVEAU CONDITIONNEMENT pour préserver la planète :
Bouteilles lavables consignables à partir de 2024.

25cl

TENEUR EN ALCOOL

Sans alcool

AMERTUME IBU

8

CORPS

Souple

COULEUR EBC

ACCORDS METS & BIÈRE

Se savoure de l’apéritif au digestif.
Accompagne tous vos plats, charcuteries, 
poissons et fromages à pâtes dures.

8

75cl



LES SODAS

SODA BIO - ARTISANAL
ALLÉGÉ EN SUCRE

Les sodas, bulles de fruits CAP D’ONA,
se veulent très peu sucrés, sans arôme, ni colorant...

Nous sommes dans le plaisir d’un soda «nature» sans sucrosité.
Délice d’une fraîcheur rare.

ALTERCOLA LIMONADE
BIO

BULLES 
D’ORANGE BIO

TONIC
BIO

PLAISIR ET FRAÎCHEUR RARE
BRASSERIE - DISTILLERIE CAP D’ONA - 16 ROUTE DE SAINT JEAN - 66400 CÉRET

+33 (0)4 68 95 79 09, TAPEZ 2 - admincapdona@wanadoo.fr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.



5  FOIS CHAMPIONNE DU MONDE 
AUX WORLD BEER AWARDS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

MEILLEURE BRUNE 
ET MEILLEURE BARLEY WINE

MEILLEURE BIÈRE
TYPE BELGE

MEILLEURE BIÈRE
AU SEIGLE

MEILLEURE BIÈRE
AU SPIRITUEUX
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MEILLEURE
BIÈRE AU SEIGLE
DU MONDE

x 2 : 2020, 2024
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